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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 23 Du 2 au 6 juin 2025

/7 Gandi2juin 2025 N & mardi 3juin 205

Crudités dujour 0 B

Sauté de poulet Eﬁcoco curry
Emincé végétal
Purée il de courgettes |~
Yaourt nature %

N /

Jambon braisé | B
Steak végétal

Coquillettes <%

Fourme d'ambert E

k Liégeois chocolat /%) /

DG

)<
2y =

4 jeaudi 5 juin 2025 N\

Journée internationnale de I'environnement

/7 vondredi€juin2025 O\

Salade verte +pio)

Omelette au fromage sio) Poisson

Semoule <29

\ Néctarine /

Poélée de légumes <319
Brillat savarin E-]

K Gateau au yaourt /

D e [

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) J W s LLJ e{ywx de (o [,N: FGA,[.UM

20 %

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique J [I I = Produit Frangais J

[

@ Un menu végétarien

par femaine a‘ﬁjnhm

peche

ESISZD= Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen J




