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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 24 Du 10 au 13 Juin 2025
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Mousse de canard H
Surimi
Poisson blanc a la tomate
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Steak haché sauce madere [ B
Haché végétal

Choux fleurs béchamel E‘E
St Marcellin E
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Fromage blanc E
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»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*
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