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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 42

" GondiBockobre 2025 O\

Sauté de veau aux girolles N |
Colin  E382

Haricots verts <zio)
Carré ligueil ] B

k Poire il B /

4 jeaudi A€ octobre 2025 N\

El dia de los muertos

Tinga de poulet zio)

Légumes aux épices mexicaines
Biche de chévre -#io)

\Yaourt aromatisé a I'orange sanguine El}
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Du 13 au 17 octobre 2025

-

\_

wmardi M octobre 2025

CEuf dur<2ic) mayonnaise
Boulette veggie facon thai W |l

Purée de patate douce 2%
Fromage blanc E}

/

/ vendredi 17 octobre 2025

\_

Salade de pépinette a la coriandre

Filet de poisson meuniére

Purée de butternut

Pomme E /

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) J

{4@9 = Produit issu de I'agriculture biologique J [I I = Produit Frangais J

Y29 = Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen J

conenr Lot enjeux de L ot EGalim
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Un menu végétarien
par femaine o#ﬁjnhm




