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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 46

/" Gndi 10 novermbre 2025\

Omelette l l

Riz aux petits pois 9

Emmental 9

. s
Yaourt a la poire -1 /

.

/" jerti A3 novembre 2025

Emincé végétal sauce au bleu

Duo de haricots E‘]
Yaourt nature sucré E‘]

K Compote pomme poire <39 /

~

D G

)

M2

e
)

/ARG WA

Du 10 au 14 novembre 2025

f meardi 1 noverbre 2025
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/" Vendeedi 14 novesmbre 2025

Méli mélo de légumes ||
Marmite de poisson fagon mariniére
Blé <29

Kiwi

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* » »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

)

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique J [I I = Produit Frangais J

=

Y27~ Produit issu de le péche durable ][“ = Produit Européen J
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Un menu végétarien
par femaine aLUjMaiu




