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‘CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 5 Du 26 janvier au 30 janvier 2026

/7 G 26 jaier 2026 N\

Austalian Day

/7 mandi 27 jouier 2026 N\

Chou rouge | | vinaigrette

Y

Emincé de porc sauce forestiecre [ |l
Emincé végétal [} B
Poélée de choux fleurs 2o

\ Kiwi /o) /

Pilons de pouletE sauce barbecue
Filet de poisson

Pommes de terre rissollées aux herbes

>

Emmental <20

K Flan vanille 7o) /
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/7 verudeedi 30 jansier 2026\

Salade coleslaw |~

/7 jendi29jarier 206\

Pavé de Seitan 2© Rougail de poisson

Riz [+

\ Fruit au sirop j

Poélée potimarron <22)aux épices
Brillat Savarin ||

k Mandarine /

/ARG

»* » »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »* n
»* » »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * * !;I ll
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[ ::ﬂ} Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } P L&J‘ ofyeux de (A. (ﬁi F@A[UM
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{@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ]

@ Un menu végétarien

par temaine obligatoire

= Produit issu de le péche durable ][m = Produit Européen }




