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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 12 Du 16 au 20 mars 2026

/7 i mars 2026\ ﬁ mardi 47 mars 2026 \

St PATRICK DAY'S
Salade verte ||

Saucisse de Toulouse [} : Irish Strew ( Potée Irlandaise a la volaille) [ |}
Saucisse végétale | B Filet de poisson — Fiea).
Haricots blancs a la tomate .si0) f PDT, carottes, oignons |-

Fleur des monts 2o

k Pomme | / K Brownie /
b

/7 vendredi 20 mars 2026\

[ jetimars 206\
PRINTEMPS
Betteraves |*. mayonnaise

Nuggets végétal N | é Paélla de poisson

Purée de potimarron :zio)
Emmental zio)

\_ Kiwi 2io) -

\ Compote || /

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) * »* »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[ E> 'ill: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

i Lot enjeu de (n i Elalim

%

Un menu végétarien
Far temaine obligatire

[\«EI—@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ]

7= Produit issu de le péche durable 1[“ = Produit Européen ]




