CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MIENU WOIREPRIN

SEMAINE N° 10 Du 2 au 6 Mars 2026

/ lundi 2 mars 2026 \ / mardi 3 mars 2026 \

Salade de coquillettes zio)

Tortellonis ricotta épinard |l Emincé de poulet roti «sio)
sauce tomates & olives Saucisse végétale [ |
4pio) Choux fleursssio) au curry

Galet de la Loire | B

k Creme dessert cacao ,"_'-]/ k Pomme |7} /

/ jeudi 5 mars 2026 \ / vendredi 6 mars 2026

Salade duo de crudités

Terrine de légumes

Filet de colin a I'armoricaine £
(Eufs durs <£9

a la florentine i) Riz basmati <9
Livarot AOP =]

k Yaourt péche :sio) / \ Yaourt vanille bourbon |~ /

* % %Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viansekx
* % *Menus réalisés par une diététicienne diplomeée %
* % *Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionseseants

;: \— Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[{Eijp = Produit issu de I'agriculture biologiq}EI I = Produit Frangais]

7= Produit issu de le péche durable ][_ = Produit Européen}

@ Un menu végétarien

par lemaine of;(ij:m‘vi re




	Page 1

