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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 11

~

/ Gundi 9 mars 2026

5

Colombo de porc régional =

Filet de poisson

Haricots verts 2o

Brie B

k Compote pomme poire }E/

/7 jeudi 12 mars 2026

Haut de cuisse de poulet
Emincé végétal |l B
Pennes =

Yaourt nature sucré fermier

Kiwi

o

Du 9 au 13 mars 2026

/ mardi 10 naary 2026

Radis | B
Dahl lentilles 4pio)

Riz basmati <zio)

Clémentine

\_

~

/

/ vendredi 13 mary 2026

Salade de tortis aux ceufs durs
Pané de poisson blanc

Poélée de Iégumes du chef

Créme vanille fermier | =]

-

~

/

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) * »* »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[ }‘til— Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] g LeJ etywx de (ﬁ. (.Di FQALUM
20 %
[\«EI_@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ] %

Un menu végétarien
Far temaine obligatire

7= Produit issu de le péche durable 1[“ = Produit Européen ]




