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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

Du 23 au 27 mars 2026

SEMAINE N° 13

Gundi 23 mary 2026

4 N

/ wardi 24 wars 2026

Salade Piémontaise (Sans viande)

Quenelles de Royan «#ica la tomate 2%

Filet de poisson sauce curry coco

Emincé de dinde || B curry coco
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Carottes E
Tomme catalane =
Yaourt fraise fermier E k Mandarine
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Coleslaw <29/

Emincé de porc au romarin | B Colombo de poisson
Emincé végétal |} i}
Brocolis béchamel 2o Purée de PDT
Yaourt nature |~}

Bugne Poire
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»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) * »* »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*
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= Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ]
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[ }r;ﬁl Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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Un menu végétarien
Far temaine obligatire
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7= Produit issu de le péche durable 1[“ = Produit Européen ]




