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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MENU VOREPPIN

SEMAINE N° 14

~

/ i 30 mary 2026

Lasagne bolognaise i
Lasagne de légumes I I

Carré du Triéves

k Créme dessert cacao

4 N

jeudi 2 aveif 2026

Réti de dinde || a I’échalote i
Blanquette de poisson '

Haricots verts
Munster |-
k Yaourt Myrtille Fermier

<219

/

Du 30 mars au 3 avril 2026

/ wmeardi 3 mars 2026

Salade verte | =

Galette boulgour et haricot rouge

Petits pois <zio)

Gateau au yaourt

\_

~

/

vendredi 3 avrif 2026

-~

Carotte rapées

Fish and chips

Potatoes

-

Clémentine

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) * »* »*
»* »* * Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* » »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* »* »*

[ }r;ﬁl Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]
[\«EI_@ = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais ]

7= Produit issu de le péche durable 1[“ = Produit Européen ]

s b ehjeux de la loi EGalim
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Un menu végétarien
Far temaine obligatire
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