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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MIENU WOIREPRIN

SEMAINE N° 20 Du 11 au 15 Mai 2026

/ lundi 11 mai 2026 \ / mardi 12 mai 2026 \

Fétes de la Rose du Maroc
Salade Bérbere |l
(Tomate, oignon, concombre et citron)
Pates <29 a la bolognaise végétaldl |} Tajine |7, de poulet aux olives vertes
Emincé végétal N |
et ses légumes || B

Tomme catalane |7}

k Créme dessert cacao =, / K Yaourt fermier aromatisé fraise @

/ jeudi 14 mai 2026 \ / vendredi 15 mai 2026 \

O.

Ascension | \
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\ CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR [ PARTICULIERS / ENTREPRISES

/

* % %Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viansekx
* % *Menus réalisés par une diététicienne diplomeée %
* % *Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionseseants

ii = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] wa LT LzJ efyuu( oe (a (oi FGAIUM
20 %

{\«Ei}y = Produit issu de I'agriculture biologiq}EI I = Produit Frangais]

7= Produit issu de le péche durable ][_ = Produit Européen}
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Un menu végétarien
par lemaine of;(ij:m‘vi re




