CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MIENU WOIREPRIN

SEMAINE N° 22 Du 25 au 29 mai 2026

/ lundi 25 mai 2026 \ / mardi 26 mai 2026 \

PentecoOte Melon

) Sauté de veau marengo I B

\ Poisson blanc FERea
: Semoule [+
%xaz’t’@‘zlﬂes . -

k CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES / K Com pote pomme k|W| E.] /

/ jeudi 28 mai 2026 \ / vendredi 29 mai 2026 \

Repas froid ; .
<1 Radisbeurre W
Salade coquillettes <> jambon | W cruditésli i Fish and chips

Salade coquillettes <ziojceuf [ W crudités |j |
Carottes vichy <9

Yaourt nature sucré fermier [

K Banane / \ Eclair au chocolat /

* % %Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viansekx
* % *Menus réalisés par une diététicienne diplorede x
* % *Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionseseants

[&i;: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] wa LT L&l efyew( ole la (ot FGALUM

20 %

[@‘ = Produit issu de I'agriculture biologiq}EI I = Produit Frangais]

B2 = Produit issu de le péche durable ][_ = Produit Européen}

w

Un menu végétarien

par Jemaine o%’jm‘vi re




