CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MIENU WOIREPRIN

SEMAINE N° 26 Du 15 au 19 juin 2026

4 N N

Tomates cerises régionales || |

lundi 22 juin 2026 mardi 23 juin 2026

Repas froid

Filet de poissongs

¥ a la sauce tomatesio) Taboulé aux émincés de poulet [}
Taboulé sans viande, |
Mélange de légumes provencale N |

Tomme du Trieves i)

Créme caramel 7|

o

)

/

jeudi 25 juin 2026

Ravioli ricotta épinards

\

\_

Compote a boire | =] /

/ vendredi 26 juin 2026

Salade verte «zio)

Hamburger | B

~

oo
Fishburger
Pommes de terre sautées | =

/

iBig)

Yaourt nature =29

Abricot

\_

Péche

o )

* % %Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viansekx
* % *Menus réalisés par une diététicienne diplomeée %
* % *Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionseseants

ii = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

29

caE et ehjeux de (a (oi EGalim

20 %

= Produit issu de I'agriculture biologiq}EI I = Produit Frangais]

w

Un menu végétarien
par lemaine of;(ij:m‘vi re

B2 = Produit issu de le péche durable ][— = Produit Européen}




