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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

MIENU WOIREPRIN

SEMAINE N° 27

/ lundi 29 juin 2026 \

Colombo de porc || B
Emincé végétall] B

Courgettes braisées /o)

Tomme de chévre |~/

k Liégeois au chocolat i I/

/ jeudi 2 juillet 2026 \

Repas froid

Salade de coeur de blé +#io)

Dés de volaillel]l B et féta

Fromage blanc %

Du 29 juin au 3 juillet 2026

-~

k Brownie /

mardi 30 juin 2026 \

Repas froid
Melon [~

Salade PDT Nicoise |+

Pommes de terre, thon,
haricots verts, olives)

Nectarine /

\_

vendredi 3 juillet 2026 \
Repas froid

Radis |~

Grande salade de pates [ =]
aux ceufs durs

Bl

] (&

Yaourt a boire =

E

/

* % %Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viansekx
* % *Menus réalisés par une diététicienne diplorede x
* % *Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionseseants

[&i;—- Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

{{&i@ = Produit issu de I'agriculture biologiq}EI I = Produit Frangais]

B2 = Produit issu de le péche durable ][_ = Produit Européen}
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Un menu végétarien
par Jemaine o%’jm‘vi re




